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Descripcién:

El curso de control de calidad microbiolégico es un curso
general gue pretende dar algunos conocimientos sobre el papel
gue juegan los microorganismos en diferentes campos de interés
para el estudiante de Laboratorista Quimico. Es asi como lo
principal es conocer las principales técnicas de deteccién
y aislamiento gque sirvan como base para gque en sus futuro
trabajo, el Laboratorista Quimico pueda realizar, reportar e
interpretar un Andlisis Microbioldgico.

Objetivos Generales:
Al finalizar el curso el estudiante deberd ser capaz de:

1- Describir diferentes microorganismos, su morfologia ¥y
caracteristicas fisiolégicas.

. 2- Reconocer los microorganismos que causan enfermedad en el

hombre, animales y plantas.

3- Conocer las técnicas de laboratorio que usualmente se

utilizan para identificar y aislar distintos
microorganismos.

4- Interpretar un reporte de un analisis microbiolégico.

5- Conocer los habitats naturales de los microorganismos que

contaminan los alimentos fresicos y procesados.

Contenidos Basicos:

1- Introduccién:
-Estructura de la Célula
-0Objeto de la Microbiologia
-Criterios para clasificacién y denominacién de 1los
microorganismos.



Propiedades de las Bacterias

—-Clasificacién y nomenclatura

-Metabolismo y Nutricién.

-Medios de cultivo para numeracidén y aislamiento.

Hongos

-Caracteristicas morfelégicas.

-Mohos comunes

-Levaduras

-Medios de Cultivo para numeracidén y aislamiento

Virus
—Propiedades fundamentales
—Desarrollo intracelular

V~Clasificacién

Destruccidén y control de la vida microbiana
—-Agentes antimicrobianos

~Desinfeccién

-Esterilizacién

-Medios selectivos de crecimiento

Fitopatologia

-Definicién de enfermedad

-Niveles de parasitismo

-Clasificacién de las enfermedsdes de las plantas
~Nomenclatura para las enfermecades y patégenos
~Combates de las enfermedades

Patologia Animal
~Definicién de enfermedad
~Principales infecciones
-Sintomas

-Diagnosis

-Tratamiento

Microbiologia de Alimentos

~Contaminacidén

-Conservacién y alteracién de productos carnicos
-Pescados y productos l&acteos

-Intoxicaciones y Toxiinfecciones alimentarias
~Fermentaciones industriales

-Vino

—-Cerveza

—Panaderia

-Otros compuestos orgidnicos no alcohélicos

Microbiologia de Aguas

—-El agua como medio de transmisién de microorganismos.

-Potabilizacidn
-El agua como transmisor de enfermedades
-Contaminacién fecal



